


Fast Food
Raita/Salad
Desserts
Drinks

"Spice Up Your Palate!"

"Ignite Your Tastebuds!"



Fast Food

Raita/Salad

Chicken Burger

Shami Burger

Aloo Samosa 

Pakoray 

Masala Fries 

Loaded Fries 

Chicken Loaded Fries 

Plain Fries 

Mint Raita  

Zeera Raita  

Plain Yogurt  
Kachumar Salad 

Fresh Salad 
Salad of the day

Grilled Chicken Burger

Pohjalla grillattua kananrintaa
tulisten jalapeñojen ja sulatetun juuston kanssa.
Tarjoillaan briossisämpylässä.

Maukasta grillattua coley-fileetä tihkutettuna
mausteisessa savuisessa lasitteessa. Kuorrutettu
tuliset jalapeñot ja juusto. Tarjoillaan a
Briossi pulla.

Käsintehtyä jauhettua daal chanaa ja lihahampurilaista,
maustettu sipulilla, valkosipulilla ja inkivääritahnalla, 
korianterilla ja vihreällä chilillä

Nauti Aloo Samosamme viehätyksestä, jossa kultainen,
rapea leivonnainen sisältää maustetun perunoiden ja 

 ellesiakoj ajukam   aisialaitni netojrat ,neskoes nedienreh
suupalalle.

Kikhernetaikinassa keitetyt sipulit yrteillä ja mausteilla.

Sekoita perunaperunat mausteiden ja yrttien
sekoitukseen, kuten valkosipulijauhetta, chilijauhetta 
ja chaat masalaa,

Ranskalaiset perunat kastikkeella/kastikkeella/
salsalla ja viimeisteltynä juustolla, lihalla.

 ,aostuuj auttetalus ällääp ,ationurep   aisialaksnaR
kuutioitua sipulia, viipaloituja jalapenoja, rapeaa kanaa 
ja viileää smetanaa.

Pitkiä, ohuita öljyssä paistettuja perunan paloja.

Harmoninen sekoitus kermaista jogurttia, tuoreita 
mintunlehtiä.

Harmoninen sekoitus kermaista jogurttia, suolaa 
ja kuminansiemeniä.

Salaatti hienonnetusta sipulista, tomaatista, kurkusta 
ja muista vihanneksista, maustettu chilillä ja korianterilla.

3,50€

3€

3€
4€

4€
4€

DrinkS
Chai

Soft Drinks (500ml)

Soft Drinks (250ml)

Lahori Lassi

Mirchi Special Lassi

Mint Margarita

 Pina Colada

Blue berry Shake

Suolaista tai makeaa.

Suolaista tai makeaa.

Tequilaa, vastapuristettua limen mehua,
 mintunlehtiä, yksinkertaista siirappia ja vettä.

Cocktaili, joka on valmistettu rommista, kookos-
tai kookosmaidosta ja ananasmehusta, 
tarjoillaan yleensä joko sekoitettuna tai 
ravistettuna jään kanssa.

Valmistettu jäätelöstä, maidosta ja

Koostuu mangopaloista, jogurtista ja maidosta.

pakastemustikoista

3€

3€

3€

4€

4€

4€

Mango Lassi 3€

3,50€

2,50€

   Masala Chai,Adrak Chai,Kardemumma tee,
   Inkivääri sitruuna tee.

Desserts
Doodh Dulari

Sweet Mirchi Dessert

Seasonal Fruit Custard

Sisältää maitoa, värillisiä nuudeleita, 
maissijauhoja, kondensoitua maitoa, 
hedelmäcocktaileja, mansikkahyytelöä, 
khoyaa, cham cham & gulab jamun 
makeaa ja tuoretta kermaa,

Sekoittamalla hienonnettuja kauden 

Pakistanilainen erityinen perinteinen jälkiruoka

hedelmiä jäähdytettyyn kermakastikkeeseen.

4,50€

Mango & vanilla ice cream 4,50€

Gulab jamun 3€

4,50€

4,50€

Kheer on jäähdytetty eteläaasialainen 
jälkiruoka,oka on valmistettu hitaasti keitetystä 
riisistä,maidosta ja sokerista, aivan kuten
riisivanukas.

11€

12€

10€

5€

6€

5,50€

5,50 €

6,50€

4,5 €



Kids Menu
Student Deal
Bbq

"Elevate Every Bite with 
        Mirchi Euphoria!"



Kids Menu

BBQ

Nuggets & Fries 

Fish & Chips 

Chicken Burger & Fries 

 

Chicken Tikka

Malai Boti 

Tandoori Chicken  

Chicken Seekh Kebab  

Beef Seekh Kebab  

Lamb Ribs  

Fried Chicken & Fries 

Suupalan kokoista mureaa broilerinpalaa  
sisältä mehukkaita ja päältä rapea, 
tarjoillaan perunoiden kanssa.

Valmistettu kanasta ja siinä on kullanruskea, rapea 
leivitys ulkopuolelta ja pehmeä liha sisältä.

Paneroidut mehukkaan turskan suikaleet, 
tarjoillaan perunoiden kanssa.

100 % kanaa, päällä burgerikastiketta jasalaattia ja 
 vaihtoehto juustoa, tarjoillaan perunoiden kanssa.

Pienet palat tandoori-masalassa marinoitua ja 
vartaassa paahdettua luutonta kanaa.

Marinoitu kermalla, juustolla ja jogurtilla, pehmeä, murea.

Maailmankuulu Punjabi-paahdettua kanaa, tarjoillaan luulla. 
Marinoitu tuoreessa jogurtissa ja tandoori-masalassa.

Perinteinen kanan jauheliha, jossa on erottuva korianterin, 
valkosipulin inkiväärin ja erilaisten yrttisekoitusten maku 
luoden makuelämyksen.

Perinteinen naudan jauhelihavartaus, jossa on erottuva 
korianterin, valkosipulin, inkiväärin ja erilaisten 
yrttisekoitusten makuelämys

Lampaan kylkiluut ovat mehukkaita, pehmeitä ja täynnä mausteita.

Student Deal
Annos päivän kanaa ja päivän daal sekä 
leipää tai riisiä.

Annos päivän kanaa ja päivän kasviksia 
sekä leipää tai riisiä.

Mega BBQ 
     Platter

 2 Seekh Kebabia, 1 Tandoori-kanapalaa,
 4 Tikka Botia, 4 Malai Botia.

 3 Seekh Kebabia, 2 Tandoori-kanapalaa,
 6 Tikka Botia, 6 Malai Botia.

20€

31,90€

BBQ Platter

4 Seekh Kebabia,3 Tandoori-kanapalaa, 
8 Tikka Botia,8 Malai Botia ja 3 kylkiluuta.

40€

Naan / Roti
Simple Naan

Garlic naan

Kalwanji naan

Roti

Pehmeä leipä, jossa on erityistä valkosipulia, 
valmistettu vehnä- ja valkojauhoista.

Pehmeää vehnä- ja valkojauhoista valmistettua leipää.

Pehmeä leipä, jossa nigella-siemeniä, 
valmistettu vehnä- ja valkojauhoista.

Pehmeää vehnä- ja valkojauhoista valmistettua leipää.

2€

2.5€

2.5€

1€

8,50€

8,50€

8,50€

8,50€

4,50€

4,50€

8,50€

8,50€

8,50€

12,50€

14,50€

16,90€



    “Discover the 
            Art of 
Mirchi Infusion!"

Chicken
Rice
Mutton  &  Beef
Vegetarian
Naan / roti

Ala - Carte



Chicken
 Chicken Karahi (L,G) 

Chicken Achari Handi (L,G)  

White Chicken Karahi (L,G)

 

 Butter Chicken (L,G) 

Meheviä kanan paloja tomaateilla ja vihreillä paprikoilla
perinteisessä Punjabi-kastikkeessa.

Kaikkien Punjabi-ruokien kummisetä, mehevä luullinen 
kana tarjoillaan a kermainen kastike voilla.

Hellävaraisia, mehukkaita kananrintapaloja intialaisilla 
peittausmausteilla. Mausteinen ja kirpeä.

Marinoitu kermalla, juustolla ja jogurtilla, pehmeä, murea.

Mutton & Beef
 Mutton Karahi (L,G) 

 Beef Masala Handi (L,G)

 Beef Achari Handi (L,G)

 Beef Gola Kebab Masala (L,G)

 Mutton champ Masala (L,G)

Hieno sekoitus pehmeää kanaa, aromaattista 
basmatiriisiä ja tuoksuvia mausteita, 
harmonisesti kerroksittain täydellisyyteen.

Keskikokoinen, mausteissa valmistettu 
naudanliha.

Pickle-tyylinen naudanlihacurry, riittää, kun 
sanon, että panjabit ovat hulluina tähän h
erkulliseen, mausteiseen ja 
vastustamattomaan keskimausteiseen 
ruokalajiin.

Gola kabab on kroketin muotoinen, ja se 
koostuu lihasta, inkivääristä, valkosipulista,
korppujauhoista, kuminansiemenistä, 
puhdistetusta suolasta, etnisistä mausteista ja 
kasviöljystä.

Kardemummassa, nuijassa ja kanelissa 
keitetyt lampaankyljykset.

Rice
 Chicken Biryani (L,G)

 Kabuli Pulao (L,G)

 White Channa Rice (L,G)

 Zeera Rice (L,G)

 White Rice (L,G)

Karitsa kasataan sitten riisin päälle ja tarjoillaan 
porkkanoiden, rusinoiden ja paahdettujen
mantelien kanssa.

Hieno sekoitus pehmeää kanaa, aromaattista 
basmatiriisiä ja tuoksuvia mausteita,
harmonisesti kerroksittain täydellisyyteen.

Valmistettu keittämällä riisiä ja kikherneitä 
erilaisissa aromaattisissa mausteissa sekä 
sipulien ja tomaattien kanssa.

Maustettu riisi kuminansiemenillä. 

Täydellisyyteen keitetty valkoinen riisi.

Vegetarian

 Palak Paneer

 Daal Makhni

Aloo Bhaji

Rajma Masala

Mix Vegetables

Saag Makhni

Raejuustopanneria ja paksua pinaattitahnaa, jossa vihreä
kermainen curryerilaisia   a romaattisia mausteita, mukaan lukien 
inkivääri,valkosipuli ja garam masala.

Savustetut kokonaiset mustat linssit haudutettuina useita 
tunteja tuoreen kerman, voin ja garam masalan seoksen kanssa.

Pohjimmainen intialainen curry, joka on valmistettu keitetyistä 
perunoista ja maustetahnasta,tomaatteja ja sipulia.

Se koostuu punaisista munuaispavuista, jotka haudutetaan 
runsaassa kastikkeessa yhdistettynä lukuisiin mausteisiin.

Mixed Veg Recipe sisältää kukkakaalia, herneitä, porkkanoita 
ja papuja keitettynä Aromaattinen sipuli tomaatti masala!

Vihreä lehtivihreä kasvis voin kanssa.

14,90€

14,90€

14,90€

14,90 €

17,90€

16,90€

16,90€

         16,90€

          18,90€

16,90€

18,90€

13,90€

11,90€

11,90€

13,90€

13,90€

13,90€

13,90€

14,90 €

11,90€



MIRCHI
TASTE THE FIRE OF PUNJAB

“Mirchi Journey”
Astu Mirchi-ravintolaan, jossa perinteet ja innovaatiot sekoittuvat saumattomasti. Meidän menu

heijastaa rikasta intialaista ja panjabilaista perintöä yhdistäen erilaisia   makuja Chicken Karahista
Halwa Puri. Jokainen ruokalaji kertoo tarinan kulttuurisesta harmoniasta ja kulinaarisesta 

taiteellisuudesta, kutsuva voit nauttia nykyisyydestä samalla kun kunnioitat menneisyyttä.Liity 
kanssamme makumatkalle, jossa jokainen suupala on askel kohti eloisaa makukuviotamme.

Ruokalistamme on makujen sinfonia, tunnetusti monipuolinen, joka sopii jokaiseen makuun. 
Me otamme nauti makuhermojasi kiehtovien kulinaaristen seikkailujen tarjoamisen lisäksi myös

opastaa sinut rakastettujen muistojen nostalgisille raiteille.Tervetuloa Mirchi-ravintolaan,
jossa jokainen maku kertoo tarinan!


